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Kure pecene na pivu
Stavnaté kufe pec¢ené na pivu s bujénem, které si v troubé skoro vysta¢i samo.

#Hlavnijidlo #Snadné #0Obéd

® Priprava 15 min - Vareni 75 min  Naro¢né & 4 porce = 18,21 K¢/porce ¢ 520 kcal/porce

Na porci: O 42 g bilkovin ¥ 6 gsacharidd ¢ 34 g tukl
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ﬂ Hlavni suroviny ve slevé 81.50k¢ 66,41 K¢

UsSetrite 15,09 K¢
Ceny ve slevé plati do 8. 11. 2026.

Suroviny

<+ Kure chlazene - 1kg
_J"""‘_L. Potreba: 1 kg

Radegast Ryze horka 12 svétly lezak - 0,5]
Potreba: 500 ml

Bujon Gustito hovézi, slepici, zeleninovy - 1209
Potreba: 1 IZice

Co jesté pridat

Potreba: 1 ks

% Cibule kuchynska zluta - 1kg

... Cesnek - 1ks
-m Potreba: 3 strouzky

#  ARO Olej olivovy z pokrutin - 1.0 |
j Potreba: 2 Izice

Solsanka Morska sUl hrubozrnna - 1.0 kg
) Potreba: 1 Izicka

& Stahnout aplikaci v App Store
Vytvoreno na potravinka.cz

za mnozstvi pouzité na 4 porce

44,90 K¢

12,90 K¢
=

10,90 K¢
=

94,90 K¢

26,90 K¢
&
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https://potravinka.cz
https://apps.apple.com/app/potravinka/id6761302057
https://potravinka.cz/nejnizsi-ceny/Penny
https://potravinka.cz/produkt/kure-chlazene-1kg-bxqy1e0
https://potravinka.cz/produkt/radegast-ryze-horka-12-svetly-lezak-0-5l-krsckvb
https://potravinka.cz/produkt/bujon-gustito-hovezi-slepici-zeleninovy-120g-pjk0cpf
https://potravinka.cz/produkt/cibule-kuchynska-zluta-1kg-vk057g4
https://potravinka.cz/produkt/cesnek-1ks-dp3ulzc
https://potravinka.cz/produkt/aro-olej-olivovy-z-pokrutin-1-0-l-h03azlj
https://potravinka.cz/produkt/solsanka-morska-sul-hrubozrnna-1-0-kg-21m74aj
https://apps.apple.com/app/potravinka/id6761302057
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5 Cerny pepf mlety 20g - 209 11,90 K¢
| (! TEsco

Potfeba: 1/2 lzicky s
Postup
1 Troubu predehrejte na 200 °C. Kure osuste, osolte, opeprete a potrete olejem.
2 Bujon rozmichejte s pivem a vodou a nalijte do hluboké pekacku.
3 Do pekdacku vlozte kure, pridejte nakrajenou cibuli a strouzky ¢esneku.
4

Pecte 70 az 75 minut, obcas kure podlijte vypekem. Podavejte s chlebem nebo bramborami.

Tip: Pokud chcete kfupaveéjsi kiizi, poslednich 10 minut pecte bez podlévani na hornim rostu.

Otevri recept v telefonu
Naskenuj kéd a méj recept i seznam surovin po ruce, s cenami a moznosti pridat
vse do kosSiku.
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https://potravinka.cz
https://apps.apple.com/app/potravinka/id6761302057
https://potravinka.cz/produkt/cerny-pepr-mlety-20g-20g-sp5rzno
https://potravinka.cz/recepty/kure-pecene-na-pivu
https://apps.apple.com/app/potravinka/id6761302057

